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SPEISEPLAN

KW 41

Bestellung:
036 61/ 45 68-1414

Mo - Fr von 7:00-11:00 Uhr

vogtland§8¢®
werke

Menschlicfieid Raue gebon

Reiseintopf mit Gemuse
und Hihnerfleisch

Fruchtmus
e~
T
Per App Telefon / Bestellschein
NP: 490€ NP: 510¢€
SP: 440€ SP: 4,60¢€

Putenschnitzel an
Rahmchampignons und
Salzkartoffeln

Fruchtiger Chinakohlsalat

feey
£
T
Per App Telefon / Bestellschein
NP: 770€| NP: 7,90¢€
SP: 7,20 € SP: 7.40¢€

Schweine-
geschnetzeltes nach
"Gyros Art", dazu Reis

Fruchtjoghurt Pfirsich

é?.
Wy
Per App Telefon / Bestellschein
NP: 620€| NP: 6,40¢€
SP: 5,70 € SP: 5,90¢€

Backfisch an einer
Gewlrzgurken-
SenfsoBe und
Salzkartoffeln

Rote Gritze

T3
r

Per App Telefon / Bestellschein
NP: 740€| NP: 760¢€
SP: 6,90 € SP: 7,10€

Schweineleberragout
mit Zwiebeln und
Kartoffelpiiree

Mandarine
2,
Wy
Per App Telefon / Bestellschein
NP: 6,70€| NP: 6,90¢€
SP: 6,20 € SP: 6,40 €

gebratene
Hahnchenbrust an
Rahmgemuse und
Nudeln

Fruchtquark .

£
T

Per App Telefon / Bestellschein

NP: 7,20 € NP: 740€

SP: 6,70 € SP: 6,90 €

Rinderbraten in
MeerrettichsoBe und
KloBe

Schokopudding mit Sahne

™)

Per App Telefon / Bestellschein
NP: 9,70€| NP: 990¢€
SP: 9,20 € SP: 9,40€

Blumenkohl in heller
Sof3e, dazu

Mediterrane
Gemusesuppe mit

gekochte Eier in
SenfsoBe, dazu

Gemiusebolognese an

HefekloBe mit warmen

Ratatouille- Gemdise,

Gemdusefrikadelle mit

Nudeln mit Reibekase Pflaumen dazu Reis SoBe und Salzkartoffeln
Salzkartoffeln Nudeln Salzkartoffeln
Fruchtmus Fruchtiger Chinakohlsalat Fruchtjoghurt Pfirsich Rote Gritze Mandarine Fruchtquark Schokopudding mit Sahne
Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Per Telefon Per App Telefon / Bestellschein
NP: 480€| NP: 500€ | NP: 480€| NP: 500€ | NP: 520€| NP: 540€¢ | NP: 540€| NP: 560€¢ | NP: 480€| NP: 500€¢ | NP: 480€| NP: 500¢| NP: 630€| NP: 650¢€
SP: 430€| SP: 450€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 470€| SP: 490€ | Sp: 490€| SP: 510€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 580€| SP: 600¢€
s L .o . Per Telefon/
Tagliches Zusatzangebot (Mo - Fr wihlbar, auBer an Feiertagen) / Kuchen (Mo-So) Per App: Bestollschein
A: Donauwelle 5/A/C/G 3,50 € 3,70 €
B: Tomate- Mozzarella- Salat mit Pesto 3/G/H/H4/L 6,50 € 6,70 €
C: Bratklops mit Fetakése gefiillt und Kartoffelsalat 1/2/6/A/A1/C/G/) 7.20 € 7.40 €
Das Dessert gehért zu dem Mend! Anderungen vorbehalten! ¢ I;E s mp
NP - Normalportion; SP - Seniorenportion .. . " THo3639 GMW\ P
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Anlieferung. \. EG

Zusatzstoff-und Allergenlegende:
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmitteln, A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, A2 Roggen, C Eier, D Fische, E Erdniisse, F Sojabohnen, G Milch (einschlieBlich Laktose), H
Schalenfriichte, H1 Mandeln, H4 Kaschunisse, | Sellerie, J Senf, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen, N Weichtiere



Menii |

Menii Il

Zusatzangebot

KAntine

enthaltene Nahrwerte, Zusatzstoffe und AIIergene

vogtlandkic)

Mensohlichéeits Raums geben

Mo 05.10.2026 | DI 06.10.2026 | Mi 07.10.2026 | Do 08.10.2026 | Fr 09.10.2026 10.10.2026 11.10.2026

Reiseintopf mit Gemuse und
Hihnerfleisch

Putenschnitzel an
Rahmchampignons und
Salzkartoffeln

Schweine- geschnetzeltes nach
"Gyros Art", dazu Reis

Backfisch an einer
Gewdrzgurken- SenfsoBe und
Salzkartoffeln

Schweineleberragout mit
Zwiebeln und Kartoffelpiree

gebratene Hahnchenbrust an
Rahmgemise und Nudeln

1/3/A/G 1/G 6/A/C/D/G/I/) G 1/A/A1/G/I G/I/L
271 kcal 1140 KJ 439 kcal 1851 KJ 677 kcal 2845 KJ 576 kcal 2198 KJ 379 kcal 1591 KJ 518 kcal 2187 KJ 463 kcal 1946 KJ
56 Fett 1,5 gs. FS. 10,4 Fett 2,9 gs. FS. 30,9 Fett 14,8 gs. FS. 19,9 Fett 4,0 gs. FS. 11,0 Fett 2,5 gs. FS. 84 Fett 2,5 gs. FS. 21,0 Fett 7,8 gs. FS.
33,7 KH 2,2 Zucker 53,0 KH 7.4 Zucker 73,0 KH 4,0 Zucker 53,0 KH 9,6 Zucker 39,2 KH 7.3 Zucker 73,6 KH 7.3 Zucker 39,1 KH 3,0 Zucker
20,2 Eiweil 3,8 Salz 31,6 Eiweil 6,8 Salz 26,1 Eiweil 4,6 Salz 28,9 Eiweil 8,9 Salz 28,1 Eiweil 5,0 Salz 34,0 Eiweil 5,0 Salz 27,3 Eiweil 4,7 Salz

Rinderbraten in
MeerrettichsoBe und Kl6Be

Blumenkohl in heller SoBe,

Mediterrane Gemusesuppe mit

gekochte Eier in Senfsofe,

Gemlsebolognese an Nudeln

HefekloBe mit warmen

Gemusefrikadelle mit SoBBe

K . B Ratatouille- Gemiise, dazu Reis

dazu Salzkartoffeln Nudeln dazu Salzkartoffeln mit Reibekase Pflaumen und Salzkartoffeln

G A/AT/I 1/2/A/A1/C/G/) 1/2/6/A/C/G/I 3/A/A1/C/G 6 1/A/A1/C/G/I

227 kcal 954 KJ 156 kcal 660 KJ 402 kcal 1684 KJ 544 kcal 2293 KJ 455 kcal 1935 KJ 402 kcal 1694 KJ 390 kcal 1631 KJ

2,5 Fett 1,1 gs. FS. 0,8 Fett 0,2 gs. FS. 18,2 Fett 4,6 gs. FS. 11,8 Fett 4,8 gs. FS. 3,7 Fett 1,2 gs. FS. 3,5 Fett 0,7 gs. FS. 9,9 Fett 2,0 gs. FS.
39,5 KH 8,3 Zucker 28,7 KH 6,8 Zucker 36,7 KH 5,0 Zucker 89,8 KH 11,8 Zucker 92,4 KH 18,9 Zucker 79,5 KH 13,9 Zucker 58,7 KH 14,6 Zucker
8,9 Eiweil 6,3 Salz 6,0 Eiweil 0,7 Salz 20,2 EiweiB 8,6 Salz 18,0 Eiweil 3,3 Salz 12,2 EiweiB 1,8 Salz 9,6 Eiweil 1,2 Salz 11,7 EiweiB 8,7 Salz

. gefiillter Bratklops mit Feta und
Donauwelle Tomate- Mozzarella- Salat mit Pesto
Kartoffelsalat
5/A/C/G 3/G/H/H4/L 1/2/6/A/A1/C/G/)

286 kcal 1195 KJ 645 kcal 2682 KJ 832 kcal 3467 KJ kcal KJ
17,6 Fett 57 Gs. FS. 51,0 Fett 0,0 Gs. FS. 58,5 Fett 0,0 Gs. FS. Fett 0,0 Gs. FS.
28,3 KH 17,6 Zucker 11,0 KH 0,0 Zucker 47,0 KH 0,0 Zucker KH 0,0 Zucker

3,1 EiweiB 0,4 Salz 34,3 Eiweil 0,0 Salz 26,4 Eiweil 0,0 Salz Eiweil 0,0 Salz

Zusatzstoff-und Allergenlegende:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmitteln, A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, A2 Roggen, C Eier, D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch (einschlieBlich Laktose), H
Schalenfriichte, H1 Mandeln, H4 Kaschunisse, | Sellerie, J Senf, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen, N Weichtiere



