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SPEISEPLAN

KW 38

M

Bestellung:

03661/ 45 68-1414
o - Fr von 7:00-11:00 Uhr

vogtland§8¢®
werke

Menschlicfieid Raue gebon

Griiner Bohneneintopf
mit Rindfleisch- und

Alaska-Seelachsfilet in
Knusperkernpanade an
Gemiise-, SahnesofBe,

Huhnerfrikassee mit
Gemise, dazu Reis

Bratklops mit SoBe,
Buntes Gemiise und

Gabelspaghetti mit
HackfleischsoBe und

Warme Knacker SoBe
Bayerischkraut,

Putenleberragout mit
Apfeln und roten
Zwiebeln dazu

Kasemedaillon an
Krautersof3e und
Salzkartoffeln

Spinatknddel und
Kasesauce

Tortellini mit einer
Gemisefiillung und
fruchtiger TomatensoBe

gefiillte Eierkuchen und
Zucker

Suppe mit veganen
Hackballchen

Kartoffelwirfeln "stB- S .
. Salzkartoffeln Reibekase Semmelknddel
sauer dazu Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Nuss- Nougatpudding Vanille Joghurt WeiBkrautsalat Pfirsichkompott Apfel Fruchtjoghurt Pfirsich Zitronenkuchen

s S
X[ TS & & & TN

’ 3 W W/ W 3
Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein|
NP: 5,30 € NP: 5,50¢€ NP: 6,70 € NP: 6,90 € NP: 5,90 € NP: 6,10 € NP: 6,50 € NP: 6,70 € NP: 5,60 € NP: 5,80¢€ NP: 8,40 € NP: 8,60¢€ NP: 5,70 € NP: 5,90 €
SP: 4,80 € SP: 5,00¢€ SP: 6,20 € SP: 640€ SP: 5,40 € SP: 5,60¢€ SP: 6,00 € SP: 6,20 € SP: 510 € SP: 530¢€ SP: 7,90 € SP: 8,10¢€ SP: 5,20 € SP: 540¢€

Blumenkohl- . . . .
Kase- Lauchcreme- Gemuseschnitzel an Gemiusegulasch und

KrautersoBe und
Kartoffelgratin

Schupfnudeln
(Kartoffelnudeln)

Nuss- Nougatpudding Vanille Joghurt WeiBkrautsalat Pfirsichkompott Apfel Fruchtjoghurt Pfirsich Zitronenkuchen
Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Per Telefon Per App Telefon / Bestellschein|
NP: 630€| NP: 650€ | NP: 720€¢| NP: 740e¢ | NP: 570€¢| NP: 59¢€ | NP: 530€e| NP: 550€¢ | NP: 680€| NP: 700€¢ | NP: 670€| NP: 69¢ | NP: 59¢| NP: 610¢
SP: 580€| SP: 600€ | SP: 670€| SP: 690€ | SP: 520€| Sp: 540€¢ | Sp: 480€| SP: 500€ | SP: 630€| SP: 650€ | SP: 620€| SP: 640€ | SP: 540€| SP: 560¢€
s L .o . Per Telefon/
Tagliches Zusatzangebot (Mo - Fr wahlbar, auBBer an Feiertagen) / Kuchen (Mo-So) Per App: Bestellschein
A: Kirschkuchen mit Streusel 5/A/C/G 3,70 € 3,90 €
B: Bunter Salatteller mit Reibekédse und American Dressing 2/3/5/6/7/14/C/F/G/\/) 6,00 € 6,20 €
C: Soljanka mit Brétchen 1/2.1/2.2/3/6/A//L 5,70 € 5,90 €

Das Dessert gehort zu dem Mend!

NP - Normalportion; SP - Seniorenportion

Zusatzstoff-und Allergenlegende:
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 2.1 mit Nitrat, 2.2 mit Nitritpokelsalz, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmitteln, 7 enthélt eine Phenylalaninquelle, 14 abfiihrende Wirkung, A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen,

C Eier, D Fische, E Erdnusse, F Sojabohnen, G Milch (einschlieBlich Laktose), H Schalenfriichte, H2 HaselnUsse, | Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen

Anderungen vorbehalten!

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Anlieferung.
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Zusatzangebot

KAntine

enthaltene Nahrwerte, Zusatzstoffe und AIIergene

vogtlandkic)

Mensohlichéeits Raums geben

Mo 14.09.2026 | DI 15.09.2026 | Ml 16.09.2026 f Do 17.09.2026 § Fr 18.09.2026 19.09.2026 20.09.2026

Grlner Bohneneintopf mit
Rindfleisch- und

Alaska-Seelachsfilet in
Knusperkernpanade an

Huhnerfrikassee mit Gemdse,

Bratklops mit SoBe, Buntes

Gabelspaghetti mit

Warme Knacker SoBe

N . . Gemiise-, SahnesoBe, dazu dazu Reis Gemiuse und Salzkartoffeln HackfleischsoBe und Reibekase | Bayerischkraut, Semmelknodel
Kartoffelwurfeln "stB-sauer Salzkartoffeln
Salzkartoffeln
1/A/A1 1/A/A1/D/G/I A/A1/D/F/G/) 1/A/A1//) 2/6/A/C/G/I 2/3/A/A1/C/G 3
184 kcal 771 KJ 446 kcal 1866 KJ 462 kcal 1949 KJ 604 kcal 2525 KJ 646 kcal 2727 KJ 727 kcal 3038 KJ 396 kcal 1662 KJ
2,8 Fett 1,2 gs. FS. 15,3 Fett 2,6 gs. FS. 74 Fett 2,3 gs. FS. 25,1 Fett 9,0 gs. FS. 14,3 Fett 17,2 gs. FS. 41,7 Fett 17,2 gs. FS. 13,0 Fett 4,5 gs. FS.
25,2 KH 4,5 Zucker 53,1 KH 7,6 Zucker 69,3 KH 5,1 Zucker 63,4 KH 10,9 Zucker 97,7 KH 6,4 Zucker 58,0 KH 6,4 Zucker 41,8 KH 11,5 Zucker
10,4 Eiwei 2,0 Salz 22,2 Eiweil 7,8 Salz 27,2 Eiweil 2,5 Salz 26,5 Eiweil 9,4 Salz 28,6 Eiweil 6,0 Salz 29,2 Eiweil 6,0 Salz 25,2 Eiweil 7,7 Salz

Putenleberragout mit Apfeln
und roten Zwiebeln dazu

Blumenkohl- Kasemedaillon an
KrautersoBe und Salzkartoffeln

Spinatknodel und Kasesauce

Tortellini mit einer
Gemdusefillung und fruchtiger

gefillte Eierkuchen und Zucker

Kase- Lauchcreme- Suppe mit
veganen Hackbaéllchen

Gemuseschnitzel an
KrautersoBe und

Gemisegulasch und
Schupfnudeln (Kartoffelnudeln)

TomatensoBe Kartoffelgratin

1/A/A1/G 1/A/A1/C/G A/AT 5/A/A1/C/G 1/A/A1/G/) 1/5/A/A1/G 1/6/A/A1
639 kcal 2678 KJ 509 kcal 2135 KJ 750 kcal 3156 KJ 448 kcal 1890 KJ 468 kcal 1947 KJ 502 kcal 2111 KJ 598 kcal 2521 KJ
31,3 Fett 55 gs. FS. 18,6 Fett 11,0 gs. FS. 18,3 Fett 2,5 gs. FS. 7,7 Fett 2,2 gs. FS. 29,4 Fett 114 gs. FS. 17,9 Fett 6,7 gs. FS. 8,1 Fett 2,6 gs. FS.
74,2 KH 9,6 Zucker 56,2 KH 12,1 Zucker 120,8 KH 6,8 Zucker 78,2 KH 37,4 Zucker 25,9 KH 10,3 Zucker 67,1 KH 9,8 Zucker 111,1 KH 26,2 Zucker
12,3 EiweiB 8,4 Salz 26,0 EiweiB 5,2 Salz 20,5 EiweiB 4,8 Salz 13,3 Eiweil 0,9 Salz 23,3 EiweiB 9,2 Salz 14,7 Eiweil 4,1 Salz 13,7 EiweiB 5,2 Salz

Bunter Salatteller mit Reibekédse und
Kirschkuchen mit Streusel X . Soljanka mit Brétchen
American Dressing

5/A/C/G 2/3/5/6/1/14/C/F/G/\/) 1/2.1/2.2/3/6/A/)/L
369 kcal 1544 KJ 257 keal 1055 KJ 475 kcal 2000 KJ kcal KJ
12,4 Fett 74 Gs. FS. 15,0 Fett 0,0 Gs. FS. 14,6 Fett 0,0 Gs. FS. Fett 0,0 Gs. FS.
58,1 KH 32,4 Zucker 14,8 KH 0,0 Zucker 61,6 KH 0,0 Zucker KH 0,0 Zucker
4,2 EiweiB 0,5 Salz 13,2 Eiweil 0,0 Salz 21,2 EiweiB 0,0 Salz Eiweil 0,0 Salz

Zusatzstoff-und Allergenlegende:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 2.1 mit Nitrat, 2.2 mit Nitritpdkelsalz, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmitteln, 7 enthalt eine Phenylalaninquelle, 14 abfihrende Wirkung, A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen,
C Eier, D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch (einschlieBlich Laktose), H Schalenfriichte, H2 HaselnUsse, | Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen



