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SPEISEPLAN

Bestellung:

03661/ 45 68-1414
Mo - Fr von 7:00-11:00 Uhr

vogtland §2¢®
werke

Menschlichbed Rasa geben

Erbseneintopf mit
Gemusestreifen,
Rauchfleisch- und
Kartoffelwirfeln

Bratklops mit SoBe,
kleinen M&hrchen und
Kartoffelpiree

Hahnchen-
geschnetzeltes mit
Erbsen in einer Senf-
Sahne-SoBe, dazu Reis

Kohlroulade in
KimmelsoBe, dazu
Salzkartoffeln

Rotbarschfilet paniert
an SpinatrahmsoBe
und Gemusereis

Schweinesteak mit
RahmsofBe und roten
Zwiebeln, dazu
Salzkartoffeln

Erdbeerquark Bunter Krautsalat Buttermilch Dessert Apfelmus Mandarine Stracciatella Joghurt Marmorkuchen
>°.’7: >°.’7: K >°.’7: 3 >°.’7: 1
S S ($ S . S Fn’
Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein
NP: 550€ NP: 570€ | NP: 650€| NP: 670€ | NP: 6,10€| NP: 630€ | NP: 620€| NP: 640€ | NP: 680€| NP: 700€| NP: 750€| NP: 770€¢ | NP: 9,70€¢| NP: 9,90¢
SP: 500€ SP: 520€ | SP: 600€| SP: 620€ | SP: 560€| SP: 58¢€ | SP: 570€| SP: 59¢€ | SP: 630€| SP: 650€ | SP: 700€| SP: 720€ | SP: 920€| SP: 9,40¢€

Lammgulasch, griine
Bohnen und Gnocchi

gekochte Eier in
SenfsofBe, dazu

Blumenkohleintopf mit
Kartoffelwirfeln und

Tortellini mit einer
Gemisefillung und

Quarkkeulchen und

Gemuisemaultaschen

Champignonragout

Schupfnudel- Pfanne
mit WeiBkohl und

. fruchtiger Zucker und GemUsesoBe und Béhmische Knodel [ Champignons, dazu
Salzkartoffeln Eierflocken .
TomatensoBe Kasesauce
Erdbeerquark Bunter Krautsalat Buttermilch Dessert Apfelmus Mandarine Stracciatella Joghurt Marmorkuchen
Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Telefon / Bestellschein | Per App Per Telefon Per App Telefon / Bestellschein
NP: 510€| NP: 530€ | NP: 480€| NP: 500€ | NP: 560€| NP: 580€ | NP: 490€| NP: 510€ | NP: 600€| NP: 620€ | NP: 480€| NP: 500€ | NP: 570€| NP: 590¢€
SP: 460€| SP: 480€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 510€| SP: 530€ | SP: 440€| SP: 460€ | SP: 550€| SP: 570€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 520€| SP: 540¢€
. . .o . Per Telefon/
Tagliches Zusatzangebot (Mo - Fr wahlbar, auBBer an Feiertagen) / Kuchen (Mo-So) Per App: Bestellschein
A: Apfelkuchen mit Streusel A/C/G 3,30 € 3,50 €
B: Bauernsalat (Gurke, Tomate, Paprika, rote Zwiebeln, Gouda in Essig-Ol Dressing) G 5,70 € 5,90 €
C: Kasespéatzle mit Réstzwiebeln A/A1/C/G 6,40 € 6,60 €
Das Dessert gehort zu dem Ment! Anderungen vorbehalten! -~ I;E N W
NP - Normalportion; SP - Seniorenportion .. . [ THos39 GMW\ P
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Anlieferung. \_ EG

Zusatzstoff-und Allergenlegende:
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 6 mit SGBungsmitteln, 12 gewachst, A Glutenhaltiges Getreide, AT Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, C Eier, D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch

(einschlieBlich Laktose), H Schalenfriichte, H1 Mandeln, | Sellerie, J Senf, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen



GREIKAntine

Menii |

Menii Il

Zusatzangebot

enthaltene Nahrwerte, Zusatzstoffe und Allergene

vogtlandkie)
werke
Mensohlichbeit, Rausm geben

Erbseneintopf mit
Gemdusestreifen, Rauchfleisch-
und Kartoffelwdrfeln

Bratklops mit SoRe, kleinen
Mohrchen und Kartoffelpiiree

Hahnchen- geschnetzeltes
mit Erbsen in einer Senf-

Kohlroulade in KimmelsoBe,
dazu Salzkartoffeln

Rotbarschfilet paniert an
SpinatrahmsofBe und

Schweinesteak mit RahmsoBe
und roten Zwiebeln, dazu

. N ; und Gnocchi
Sahne-SoBe, dazu Reis Gemisereis Salzkartoffeln
2/3/1 A/A1/G/) G/J A/) 1/A/D/G/| 1/A/A3/G/) 1
478 kcal 2011 KJ 549 kcal 2299 KJ 391 keal 1653 KJ 619 kcal 2578 KJ 822 kcal 3457 KJ 442 kcal 1850 KJ 679 kcal 2862 KJ
9,3 Fett 3,4 gs. FS. 23,9 Fett 9,6 gs. FS. 4,8 Fett 1,9 gs. FS. 37,6 Fett 15,0 gs. FS. 32,8 Fett 7,2 gs. FS. 21,2 Fett 7,2 gs. FS. 13,3 Fett 3,8 gs. FS.
60,8 KH 4,4 Zucker 55,9 KH 13,7 Zucker 62,8 KH 3,3 Zucker 46,7 KH 10,3 Zucker 95,5 KH 7,1 Zucker 39,7 KH 7,1 Zucker 106,6 KH 13,5 Zucker
30,4 EiweiB 2,6 Salz 23,9 EiweiB 6,9 Salz 22,4 EiweiB 2,8 Salz 19,5 Eiweil 5,8 Salz 34,9 EiweiB 2,6 Salz 20,9 EiweiB 2,6 Salz 26,2 EiweiB 5,5 Salz

Lammgulasch, griine Bohnen

gekochte Eier in Senfsof3e,
dazu Salzkartoffeln

Blumenkohleintopf mit
Kartoffelwtrfeln und

Tortellini mit einer
Gemisefiillung und fruchtige

r

Quarkkeulchen und Zucker

Gemisemaultaschen und

Champignonragout und

Schupfnudel- Pfanne mit
WeiBkohl und Champignons,

. GemiisesoBe Bohmische Knodel B
Eierflocken TomatensoBe dazu Kasesauce
1/2/C/G/) C A/A1 A/C/G 2/3/A/A1/C/l 1/3/A/A1/C/G/L 1/A/A1/G
401 kcal 1680 KJ 103 kcal 427 KJ 750 kcal 3158 KJ 532 kcal 2233 KJ 359 kcal 1515 KJ 334 kcal 1416 KJ 463 kcal 1949 KJ
18,0 Fett 4,5 gs. FS. 1,5 Fett 04 gs. FS. 18,3 Fett 2,5 gs. FS. 15,0 Fett 1,5 gs. FS. 5,8 Fett 1,8 gs. FS. 5,4 Fett 2,4 gs. FS. 6,9 Fett 3,9 gs. FS.
38,0 KH 5,2 Zucker 16,0 KH 5,4 Zucker 121,3 KH 6,2 Zucker 81,3 KH 36,0 Zucker 59,8 KH 10,2 Zucker 58,1 KH 6,4 Zucker 82,9 KH 15,1 Zucker
19,5 Eiweil 3,9 Salz 5,7 Eiweil 2,0 Salz 20,3 EiweiB 4,8 Salz 16,2 Eiweil 1,8 Salz 14,2 Eiweil 9,9 Salz 13,4 Eiweil 3,3 Salz 13,4 Eiweil 4,5 Salz
Bauernsalat (Gurke, Tomate,
Apfelkuchen mit Streusel Paprika, rote Zwiebeln, Gouda in Kasespatzle mit Rostzwiebeln
Essig-Ol Dressing)
A/C/G G A/A1/C/G

312 keal 1306 KJ 241 keal 1005 KJ 1054 kcal 4405 KJ kcal KJ

9,1 Fett 4,9 Gs. FS. 14,9 Fett 0,0 Gs. FS. 54,4 Fett 0,0 Gs. FS. Fett 0,0 Gs. FS.

52,2 KH 27,6 Zucker 10,8 KH 0,0 Zucker 99,0 KH 0,0 Zucker KH 0,0 Zucker

3,5 Eiweil 0,5 Salz 15,2 Eiweil 0,0 Salz 37,6 EiweiB 0,0 Salz Eiweil 0,0 Salz

Zusatzstoff-und Allergenlegende:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 6 mit SGBungsmitteln, 12 gewachst, A Glutenhaltiges Getreide, AT Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, C Eier, D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch
(einschlieBlich Laktose), H Schalenfriichte, H1 Mandeln, | Sellerie, J Senf, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen



